
Vinificação: 
As uvas são colhidas á mão e transportadas para adega em caixas de 20 Kg.
Vinificação em lagares de granito com tradicional pisa a pé, fermentação
malolatica em cubas de inox, depois transferido para barricas de carvalho
francês

Estagio: 
12 meses em barrica de carvalho francês

Nota de Prova:
De cor granada intensa e profunda.
Aroma intenso e elegante, destacando-se os frutos pretos maduros, como
amora e ameixa, envolvidos por notas florais de violeta, subtis nuances de
especiarias provenientes do estágio em barrica.
Na boca revela boa estrutura, com uma entrada volumosa mas
surpreendentemente elegante. Taninos de textura sedosa e polida, bem
integrados, e uma acidez equilibrada e simultaneamente vibrante conferem
frescura e harmonia ao conjunto.
Final longo e persistente, com elevado potencial de guarda, embora já se
apresente muito agradável para consumo imediato.

Informação Técnica:
Álcool: 13,5% vol. | Acidez Total: 4,9 g/L | pH: 3,74

Disponível em:
1.000 garrafas de 750 ml

Temperatura de Consumo:
Servir a 16ºC a 18ºC
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EDIÇÃO LIMITADA

Produtor: Rota dos Amigos

Classificação: DOC Douro, Portugal

Ano: 2024

Enólogo: Cláudio Lacerda

Localização: Douro Superior e 

Cima Corgo

Castas: Touriga Nacional, 

Touriga Franca, Tinta Roriz e Sousão

Tipos de solo: Xistoso e Graníticos
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